Qualit Y product

Productos, 'mgredlen{es 4 semielaborados



)
,




*IFS

Food

Ebbany® es una marca joven e
innovadora y con la experiencia de
mds de un siglo que sus fundadores
tienen en el mundo del helado. Un
auténtico referente en el sector de la
heladeria, pasteleria, restauracién y
sus complementos.

La investigacién y el desarrollo
constante de nuevos productos,
texturas, sabores y variedades hacen
Gnica y diferente a Ebbany®.
Ademds, sus elevados estdndares de
calidad  garantizan  un  sabor
indiscutible y el éxito ante el cliente
final.

En 2021 la compaiia ha obtenido el
certificado internacional IFS Food
(International Featured Standards),
un estdndar de calidad reconocido a
nivel mundial.

Modernas instalaciones para
un producto Gnico e innovador.

La empresa cuenta con unas instalaciones de 7500 m’, en la que se integran todas las
areas de la companiia.

Destacan los Departamentos de [+D+i, Calidad y Marketing que trabajan para
ofrecer la mayor calidad con las dltimas novedades tecnoldgicas y al mejor precio.



Bases

Preparado completo en
polvo para elaborar
helados de alta calidad, y
con una estructura cremosa
y compacta, tipica del
helado artesanal.

Qualik 9 product




Bases tradicionales

k
!

- Dosis Modo de empleo
—wu
MG-PLUS
Base neutra completa de alta calidad, ideal 1 Lde leche +280 g
5001001 | para obtener una estructura suave y un 88 6 1 Kg Base MC'; +35130 gde Caliente.
: helado célido. nata $o7e
Lo
H Chocolate negro 1I. agua + 400gr base Se recomienda
Base compleru especiulmente formulada chocolate negro + 40gr: atemperar el agua para
i 5001002 para elaborar un autentico chocolate 88 <] 1 Kg cobertura chocolate : favorecer la hidratacién
nergro. 40-60% + 25gr grasa del cacao y la
coco cobertura.
E Chocolate 1 Litro de leche + 310 gr: Se recomienda
Base completa formulada para todo tipos Base Chocolate + 150 | atemperar la leche a
— 5001003 de combinacion de chocolates 88 é 1 Kg gr Cob Choc 40-60 + 55 50°C para favorecer la
1 gr de nata 35% + 7 gr hidratacién del cacao y
- azicar invertido la cobertura.
Frutas Dosis A: 1I. agua +
H Ideal para preparar helados frutales, sin 860gr base fruta +
— . 5001005 : derivados ,lécteos, proporcionando un 88 ) 1 Kg 130gr pasta fruta. Frio
ALY helado cremoso y estructura aireada Dosis B: 1. agua +
1‘_‘_" \ . 520gr base fruta +
100gr pasta fruta.
Bases 100
Sorbetes 100
Base completa para elaborar helados con
5003001 agua. 88 6 1Kg 100g / litro de agua Frio y caliente.
Cremas 100
100g / litro de leche Caliente.
5003002 llf:;eecompletu para elaborar helados con 88 6 1Kg /litro de lech |
Bases 50
Sorbetes 50
Base neutra semicompleta para elaborar .
5002001  helados sin leche. 88 6 1Kg  50g/litro deagua Frio y caliente.
Cremas 50
= 5002003 Base neutra semlcompleta para todo fipo de 88 6 1 Kg 50g / litro de leche Caliente.
= sabores. Elaborados con leche.




&

Bases

Soft

Preparados completos para
elaborar cremosos helados
tipo soft, de preparacién
facil, sencilla y répida.

Qualit: 9 product




Bases soft

k
!

- Dosis Modo de empleo
—a
Yogur
Preparado completo para elaborar cremoso )
5004001 = helado tipo soft de yogur. Preparacién f4cil, 88 6 1,1 Kg 1,1+ 41leche Frio
sencilla y répida. entera
Nata 1+ 4 | leche entera
4002 Preparado completo para elaborar cremoso i
5004002 pelado tipo soft de nata. Preparacién fécil, 88 6 1 Kg re
sencilla y rapida.
Chocolate
Preparado completo para elaborar cremoso 12+ 41 leche )
5004003 : helado tipo soft de chocolate. Preparacién 88 6 1,2 Kg " entera Frio
facil, sencilla y rapida.
Neutra
Preparado completo para elaborar cremoso
5004004 | helado tipo soft de cualquier sabor 88 6 1Kg 1+ 41leche + Pasta Frio
afadiendole pasta. Preparacién fécil, sabor
sencilla y répida.
Fresa
Preparado completo para elaborar cremoso
5004005 helado fipo soft de fresa. Preparacién fécil, 88 6 1 Kg | 1+4lleche entera Frio
sencilla y rapida.
Vainilla
y Preparado completo para elaborar cremoso )
5004008 pelado tipo soft de vainilla. Preparacién 88 6 1Kg  1+41lleche entera Frio

facil, sencilla y rapida.




fastas

Dale a tus helados el mejor
sabor con nuestras pastas
clasicas, de sabores innova-
dores.

Quaﬂia product




Clasicas

w kg
. =\ Dosis Modo de empleo
Leche Merengada —ru
. Adadir al mix y
5006001 1o 3 Kg 60gr/Kg mix mezclar.
Crema Catalana
. Afadir al mix y
5006002 110 3 Kg 80gr/Kg mix mezclar.
Ron con Pasas
5006003 110 3K 80gr/Kg mix + 20gri Afadir al mix y
’ 9 mix pasas mezclar.
Pistacho
. Afadir al mix y
. 5006004 110 3Kg 100 gr/Kg mix e velar
Avellana
. Afiadir al mix y
5006005 110 3 Kg 100gr/Kg mix wlr ol m
Tiramiso
5006006 110 3 Kg 80gr/Kg mix | Afadir ol mixy
mezclar.
Caramelo
5006007 110 3 Kg 80gr/Kg mix Afadir al mix y
mezclar.
Cacahuete
5006031 110 3 Kg ]009r/Kg mix Afiadir al mix y
mezclar.



Clasicas

5006032

T kg
ikl =) Dosis Modo de empleo
s :
Chocolate Blanco
5006029 110 3 Kg 80g/Kg mix Afadir al mix y
mezclar.
Nata
5006009 110 3Kg 50gr/Kgmix ~ Afadiral mixy
mezclar.
Nube
¢ 5006010 110 3Kg 80gr/Kg mix Afiadir al mix y
mezclar.
Menta
110 3 Kg 80 gr/Kg mix Afiadir al mix y
: sooéom mezclar.
Galleta
: 110 3 Kg 80gr/Kg mix Afadir al mix y
: 5006012 mezclar.
Vainilla
110 3 Kg 60gr/Kg mix Afiadir al mix y
5006013 mezclar.
Chicle
110 3 Kg 80gr/Kg mix Afiadir al mix y
5006014 mezclar.
Café ) o )
110 3 Kg 80gr/Kg mix Afadir al mix y

mezclar.



Frutas

bl el S Dosis Modo de empleo
W ul
Frutos del bosque
| 5006015 110 3Kg = 8090g/Kgmix  Afodiralmixy
mezclar.
Manzana verde
. Afadir al mix y
5006016 110 3 Kg 80-90 g/Kg mix
mezclar.
Mandarina
. Afadir al mix y
5006019 110 3Kg 8090 g/Kg mix
mezclar.
Maracuya
. Afiadir al mix y
5006020 110 3 Kg 80-90 g/Kg mix
mezclar.
Platano
. Afiadir al mix y
5006021 110 3 Kg 80-90 g/Kg mix
mezclar.
Amarena
. Afiadir al mix y
4 5006022 110 3 Kg 80-90 g/Kg mix
; mezclar.
Melén
. Afiadir al mix y
5006024 110 3 Kg 80-90 g/Kg mix

mezclar.



Frutas

T kg
s ) Dosis Modo de empleo
I N
Coco (polvo)
110 3K 90-100 g/Kg mi Afadir al mix y
2006029 9 UV 9/Tg mix mezclar.
Fresa
. Afadir al mix y
5006026 110 3 Kg 80-90 g/Kg mix o er
Pifia
Afadir al mi
5006027 110 3Kg | 8090 g/Kg mix o Y
mezclar.
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Los Variegatos ebbany®
son productos especiales y
se utilizan principalmente
para vetear el interior y la
superficie de helados.

La utilizacién de estos
productos afiade un toque
diferenciador y simpdtico a
todo postre, realzando su
presentacion y
diferenciando el sabor.
Algunos de ellos pueden ser
utilizarlos como
acompafiamiento de creps,
gofres y tortitas.

Estan listos para su uso, de

facil distribucién y mezcla
al contacto con el helado.

Quality product




Premium

Son los veteados por excelencia de ebbany®, todos ellos elaborados con materias primas de alta
calidad, y combinados con trozos de diferentes ingredientes.

kg
el N Dosis Modo de empleo
i E i

Turrén liquido
Crema de turrén con trozos de almendra. A qusto del
5005001 88 6 1 Kg prffesional Afiadir y mezclar
Cocochoc
Crema blanca, con coco y trocitos de A
gusto del i
5005002 galleta. 88 6 1 Kg profesiondl. Afiadir y mezclar
Avellana crunch
Crema de avellana con cereales 1K A gusto del Aradi |
5005003 : crujientes. 88 6 9 profesional. naciry mezclar
Choco-avellana crunch
Crema chocolate con avellanas y
. A gusto del -
5005004 . cereales crujientes. 88 6 1 Kg profesional Afiadir y mezclar
Cacahuete
Crema con cacahutes. A gusto del
5005005 88 6 1 Kg profesional. Afiadir y mezclar
Chocolate 5 cereales
Crema chocolate con 5 cereales. A gusto del
* 5005006 88 6 1 Kg orofesiondl. Afiadir y mezclar
Galleta de chocolate
Crema chocolate negro con trocitos de
A gusto del I
5005007 galleta de cacao. 88 6 1 Kg profesional. Afiadir y mezclar




Quebbany

Cremosas pastas aptas para la congelacién , ideal para
elaborar un helado por capas.

T kg
il E Dosis Modo de empleo
Quebbany Chocolate blanco
5005027 110 2 3 Kg A gusto del ARadir y mezclar
profesional.
Quebbany Arachide (cacahuete)
A gusto del I
5005025 110 2 3 Kg orofesional. Afadir y mezclar
Quebbany Avellana
A gusto del o
5005026 110 2 3 Kg . Afiadir y mezclar
profesional.
Quebbany Pistacho
A gusto del I
5005028 110 2 3 Kg . Afadir y mezclar
profesional.
Quebbany Fresa
A gusto del S
5005029 110 2 3 Kg . Afiadir y mezclar
profesional.



Quebbany

bl = Dosis Modo de empleo
Al
Quebbany Negro
A gusto del S
5005010 110 2 3 Kg orofesional. Afadir y mezclar
Quebbany Caramelo
A gusto del I
5005011 110 2 3 Kg profesional. Afiadir y mezclar

Tamizados

Para combinar con helados, algunos de ellos con espatulabilidad a -15°, sin trozos.

Dulce de leche
100% dulce de leche artesano. A
gusto del S
5005014 88 6 1,4 Kg profesional. Afadir y mezclar
Crema blanca
A gusto del g
5005015 100 1 4 Kg prc?f‘;ssic;nc:. Afadir y mezclar
Crema negra
100 1 4K A gusto del Afadir y mezclar
5005016 9 profesional. 4
Crema cacao con avellanas
A gusto del o
5005009 100 1 5 Kg prgfesionql. Afadir y mezclar



Frutas

Cremas con alto contenido en fruta, estables a temperaturas de congelacién.

k
!

" " Dosis Modo de empleo
Frutos del bosque
5005017 Salsa con mezcla de frutas del bosque en 88 . K A gusto del Sin consideraciones
. trozos. 9 profesional. especiales
Fresas silvestres
Salsa de fresas silvestres en trozos. ) ) )
88 6 1K A gusto del Sin consideraciones
5005018 9 profesional. especiales
Mango - Maracuya
Sal t d illas d
mz::cfjog rozos de mango y semiias de 88 6 1K A gusto del Sin consideraciones
5005022 ya. g profesional. especiales
Cerezas
Salsa de amarenas con trozos. . . .
88 6 1K A gusto del Sin consideraciones
5005023 9 profesional. especiales









Siropes

k
!

1 Dosis Modo de empleo
—w
Frutos del bosque
A gusto del o
5009001 144 4 1,1 Kg profesiondl. Afiadir y mezclar
Fresa
5009002 144 4 11Kg Sffl;:z:j. Afiadir y mezclar
Chocolate
5009003 144 4 1,1Kg 33;:;2:;" Afiadir y mezclar
Caramelo
A gusto del .
5009004 144 4 1,1Kg orofesional, | Aadir y mezclar
Chocolate blanco
5009005 144 4  1,1Kg ng:::,:jl. Afiadir y mezclar







Salsa Gourmet

il = Dosis Modo de empleo
T
Avellana
) Salsa ligera con un 10% de avellana.
e 5019001 144 4 0,9 Kg :rg;::iz:jl Afadir y mezclar
Turrén
= Salsa elaborada con un 35 % de turrén
] po A gusto del S
rﬁ‘: 5019002 |IqUIC|O. 144 4 0,9 Kg profesional Afiadir y mezclar
Chocolate
1 Salsa de Chocolate con un toque a fruto A ol
5019003 | ¢oco. 144 4 09Kg prsF:SstiZn; Afiadir y mezclar
Coco-latte
Salsa con sabor a chocolate blanco,
] llet A gusto del S
e 5019004 ;| galleta y coco. 144 4 0,9 Kg profesional Afiadir y mezclar
Biancolatte
— .
> Salsa ligera con sabor a chocolate o
. A gusto de .
ﬁ.tfl_,”_; 5019005 blanco. 144 4 0,9 Kg profesional. Afiadir y mezclar
W
Mango
Salsa con 27% de mango.
|
m} 5019007 144 4 1,1 Kg ::_gfl:fic;:j Afiadir y mezclar
King-choc
! Cremosa salsa de leche con avellana y
£y A gusto del .
uf} 5019008 | cacao. n/ 144 4 0,9 Kg profesional Afiadir y mezclar
2 Y
Dulce de leche
Cremosa salsa de leche caramelizada. A 4l
5019009 144 4 1.1 Kg pr(?f:ssfic;n; Afiadir y mezclar







Toppings

il =) Dosis Modo de empleo
el
Conguitos Espol |
Cacahuetes tostados, con un pequefio A del Spo vorear endq
4 . usto de parte superior de
5013001 mt?ntado, grageados con chocolate bitter, 88 1 Kg prffesionqL helados, pasteles, y
brillo y marcados. postres
Crispy mix
Bolitas de cereales recubiertas de Espolvorear en la
5013002 . chocolate de blanco, leche y bitter. 88 1Kg A gusto del parte superior de
profesional. helados, pasteles, y
postres
C}Jrls negro ., Espolvorear en la
Rizos de chocolate para decoracién de A custo del parte superior de
, . gusto de
5013003 | pasteleria y heladeria. 104 2 Kg orofesional. helados, pasteles, y
posires
Colour mix
Fideos de azicar de diferentes colores Espolvorear en la
5013004 . especialmente desarrollados para 144 1 Kg A gusto del parte superior de
.. , profesional. helados, pasteles, y
decoracién de productos de pasteleria y
L, postres
heladeria.
Gallem"moh"du cqram~ellzcd9 Espolvorear en la
Galleta "Lotus" en pequefios trocitos parte superior de
5013005 . especialmente disefiada para decoracién 144 0,75 Kg A gfusf.O dell helados, pasteles, y
de pasteleria y heladeria. protesional. postres
Mini cookies
Galletas mini cookies con turrén y trocitos A 4ol ESP;’I"me“’_ e“c:"
gusto de parte superior de
5013006 de chocolate. 88 1Kg profesional. helados, pasteles, y
postres
Croscnh cacahuete Espolvorear en la
Trocitos de cacahuete acaramelados y parte superior de
5013007 : crujientes. 120 1 Kg A gusto del helados, pasteles, y
profesional.

postres



Toppings

W kg
Mk E Dosis Modo de empleo
—wu
Lacasitos
Lentejas de Chocolate con leche, A gusto del '
5013008 : moldeadas y grageadas con azdcar 88 4 1 Kg profesional. Afiadir y mezclar
coloreado, y marcadas con el nombre
LACASITOS”
Muesly
Muesli crujiente con chocolate y gotas de
5013009 choco|ale b|anco. 60 ]2 o 5 K AgUSfO del Afiadir y mezclar
P RY profesional. Y
Nueces caramelizadas
Mitades de nueces acaramelas crujientes
5013010 : con miel. 120 4 0,7 K A gusto del Afadir y mezclar
/9 profesional. Y
Oreo
Auténticas galletas Oreo sin crema,
5013011 | crujientes y sabrosas. 88 3 1K A gusto del Afadir y mezclar
9 profesional. Y
Kit kat
Originales trozos de galleta Kit- Kat
5013013 | recubiertas de chocolate con leche. 88 6 1 Kg A gusto del Afiadir y mezclar
profesional.
Coco rallado
5013014 144 2 1Kg A gusto del Afiadir y mezclar

profesional.







Mezcla liquida concentrada,
basada en frutas y extractos
naturales de la maés alta

calidad.

Preparado completo, su
utilizacién es simple y facil,
mezclar el concentrado con
agua en proporciéon 1 parte
de concentrado con 4 partes
de agua, batir y meter en la
granizadora.

Fabricacién en granizadora.

LIS

4 botes 1 bote de
de agua preparado

Fabricacién en batidora americana.

w0

hielo agua dosis de

1
preparado

Quality product




Granizados

L kg
- E @ Dosis Modo de empleo
| - -
Limén
Preparado completo para la elaboracién Mezclar con a
. ., gua,
5007001 de granizado de limén. 88 ) 1,25 Kg 1 producto + 4 agua batir y granizar.
Naranja
Preparado completo para la elaboracién
~ 5007003 de granizado de naranja. 88 6 1,25 Kg 1 producto + 4 agua Mbeqzﬁcrlc;r;:)onniaz%t:a,
Café
Preparado completo para la elaboracién Mol
5007004 . de granizado de café. 88 6 1,25 Kg 1 producto + 4 agua beaz';:rc;r;:)dnniuz%t:a,
Fresa
Preparado completo para la elaboracién Mol
5007005 de granizado de fresa. 88 6 1,25 Kg 1 producto + 4 agua beuzﬁcrc;r;:)qnn?z%t:a,
Tropical azul
Preparado completo para la elaboracién Mol
5007006 : de granizado de tropical. 88 6 1,25 Kg 1 producto + 4 agua beazﬁcrt;r;:)qnn;zzit:a,
Sangria Sin alcohol:
Prepado concentrado para elaboracién 1 producto + 4 agua Mezclar. bati
. . . ezclar, batir y
5007007 | de granizado de sangria con o sin 88 6 1,25 Kg  Con alcohol: granizar.
alcohol. 1 producto + 1 vino
nd’ﬂ/ + 3 agua
Yogur (polvo)
Preparado completo para la elaboracién 1 bolsa + 2 L de
. Mezcl ,
5007008 ;| de granizado de yogur. %/ 88 8 1 Kg leche + 2 L de agua be:ﬁcrc;rgchnnfzil:’
nt



B



Concentrados para granizado

bl E Dosis Modo de empleo
:;imén 5051‘0 d d d Dosificar
reparado concentrado con raspadura de 5gr/litro de agua | 4; ;
5008001 Iimgn para elaborar granizadospy 88 6 1 Kg o/ s d'redc'::::u:’l mxy
aromatizar bolleria.
Limén estracto concentrado o
Preparado concentrado con zumo de . ) Dosificar
. 10 6 15gr/litro de | g; ot te al mi
5008002 ; limén. 42 4 5L irectamente al mix y
agua mezclar.
Naranja pasta
Preparado concentrado con raspadura de : Dosificar
5gr/litro de agua | | )
5008003 . [imén para elaborar granizados y 88 6 1 Kg g 99% " directamente ol mix y
aromatizar bolleria. mezclar.
Naranja extracto concentrado Dosificar
Preparado concentrado con zumo de 10 6 15gr/litro de  directamente al mi
5008004 narania. 42 4 5L g irectamente al mix y
. agua mezclar.






Frappes

5011001

Neutra
Podras hacer el sabor que tu decidas,
puedes mezclar con nuestras pastas o

caprichos para conseguir el sabor ideal.

kg

1 Kg

Dosis

165g hielo + 150g leche
entera + 50g sirope +
50g Frappe Neutro +
4g capricho ebbany

opcional.

Modo de empleo

Mezclar todo en la
batidora.

5011002

Chocolate

165

1 Kg

1659 hielo + 150g leche
entera + 50g sirope
chocolate + 50g Frappe
Chocolate + 4g
capricho ebbany

opcional.

Mezclar todo en la
batidora.

5011003

Café

165

1 Kg

1659 hielo + 150g leche
entera + 50g sirope +
50g Frappe Café + 4g
capricho ebbany

opcional.

Mezclar todo en la
batidora.

5011004

Frappelatte

165

1 Kg

Granizadora: 1 bolsa +

3 litros de leche.

Batidora: 100 g polvo
frappelatte + 150 g
hielo +150 g leche.

Mezclar todo en la
batidora.






Sweet

k
!

Dosis

Modo de empleo

| -
Mezclar el polvo con el
Preparado Crepe e P
iquido con ayuda de
SIN GLUTEN 1Kg producto + 1,2 L barill
5014005 88 6 1Kg una barilla y poner en
de leche sarten previamente
engrasada.
Prepqrado Tor'-il-as Mezclar el polvo con el
SIN GLUTEN liquido con ayuda de
5014006 88 6 1 Kg 1Kg producto + 700gr una barilla y poner en
agua sarten previamente
engrasada.
Preparado Gofre » ducto + 500 Mezclar el polvo con el
SIN GLUTEN g procucio o liquido con ayuda de
5014007 88 5+1 1 Kg agua + 200gr azbcar ]
lad una barilla y poner en la
periade gofrera previamente
- engrasada
Preparado Bubble Gofre Mezclar el polvo con el
SIN GLUTEN 1K J td liquido con ayuda de
+
5014008 88 6 1 Kg 9 prouuj: ® | una barilla y poner en la
9 gofrera previamente
engrasada
Mezclar el polvo con el
Preparado Crepe .
K ducto + 1L d liquido con ayuda de
g producto e R
5014001 88 6 1 Kg agua una barilla y poner en
sarten previamente
engrasada.
Prepqrado Tortitas Mezclar el polvo con el
1K ducto + 700 liquido con ayuda de
roducto r i
5014003 88 6 1 Kg 9P cu v 9 una barilla y poner en
9 sarten previamente
engrasada.
Prepurado Gofre 1Kg producto + 500gr Mezclar el polvo con el
. liquido con ayuda de
agua + 200gr azicar q 4
5014002 88 5+1 1 Kg perlado una barilla y poner en la
gofrera previamente
engrasada
Prepcrado Bubble Gofre Mezclar el polvo con el
1Kg producto + 1L de liquido con ayuda de
5014009 88 6 1 Kg agua una barilla y poner en la

gofrera previamente

engrasada






Bebidas Calientes

5012001

Crema Café

165

[t |t kg
i RN

Dosis

150 mL de leche + 50 g
de preparado

(aprox 2 cucharadas)

3 L de leche + 1kg de

preparado.

Modo de empleo

Mezclar el preparado con
la leche tibia y calentar

hasta que la leche hierva

o coja la textura deseada.

Mezclar bien y servir.

5012002

Chocolate Blanco

165

150 mL de leche + 50 g
de preparado

(aprox 2 cucharadas)

3 Lde leche + 1kg de

preparado.

Mezclar el preparado con
la leche tibia y calentar
hasta que la leche hierva

o coja la textura deseada.

Mezclar bien y servir.

5012003

Chocolate con leche

165

150 mL de leche + 50 g
de preparado
(aprox 2 cucharadas)

3 Lde leche + 1kg de

preparado.

Mezclar el preparado con
la leche tibia y calentar
hasta que la leche hierva

o coja la textura deseada.

Mezclar bien y servir.

5012004

Chocolate negro

165

3 1Kg
3 1 Kg
3 1Kg
3 1 Kg

150 mL de leche + 50 g
de preparado

(aprox 2 cucharadas)

3 L de leche + 1kg de

preparado.

Mezclar el preparado con
la leche tibia y calentar

hasta que la leche hierva

o coja la textura deseada.

Mezclar bien y servir.



Con esta seleccién de sabores
podrés dar un toque diferente
e innovador a tus cafés,
capuchinos, mocachinos,
batidos o a cualquier bebida.
Diferénciate de los demas
ofreciendo a tus clientes una
gran variedad de sabores y
combinaciones nuevas.

Quaﬂiia product




Coffe Syrup

5010001

Menta

k
!

4 1,29Kg

Dosis

Al gusto.

Recomendamos:

30-60 g

Modo de empleo

Anadir y mezclar.

5010002

Caramelo

144

4 1,29Kg

Al gusto.

Recomendamos:

30-60 g

Afiadir y mezclar.

5010003

Chocolate blanco

144

4 1,29 Kg

Al gusto.

Recomendamos:

30-60 g

Afadir y mezclar.

5010005

Vainilla

144

4 1,29 Kg

Al gusto.

Recomendamos:

30-60 g

Afadir y mezclar.

5010006

Avellana

144

4 1,29 Kg

Al gusto.

Recomendamos:

3060 g

Afiadir y mezclar.

5010007

Canela

144

4 1,29 Kg

Al gusto.

Recomendamos:

30-60 g

Anadir y mezclar.



Nuestros caprichos Ebbany con
fruta, estdn especialmente
formulados para agregar un
delicioso sabor a tus cécteles,
cécteles sin alcohol, zumos y de
mds eleboraciones.

Quaﬂia product :’




Siropes premium

5020001

Coco

" B

4 12Kg

Dosis

Al gusto.

Recomendamos:

30-60 g

Modo de empleo

Afadir y mezclar.

5020002

Mango

144

4 1,2 Kg

Al gusto.

Recomendamos:

30-60 g

Afadir y mezclar.

5020003

Maracuya

144

4 12Kg

Al gusto.

Recomendamos:

30-60 g

Afadir y mezclar.

5020004

144

4 12Kg

Al gusto.

Recomendamos:

30-60 g

Afadir y mezclar.

5020005

Fresa

144

4 12Kg

Al gusto.

Recomendamos:

30-60 g

Afadir y mezclar.

5010009

Sweet White (Jarabe de glucosa)
Ideal para endulzar tus cocteles.

64

Al gusto.

Afiadir y mezclar.



Preparados 250

250 g de preparado. :

= ! ! Tortitas 3 : :
i H . H H H 170 mL d

o 1 5015001 ! Pregcrcdg en polvo sin gluten parala 160 ¢ 10 0,25Kg: "; ecgua; . Afadir y mezclar
'\‘% i . elaboracién de tortitas de una forma fécil : i i 250 g de preparado.

- . y répida. 14 tortitas aproximadamente. ! ! ! :

“ : Erepesd Vo sin | : : :

i : - Preparado en polvo sin gluten parala : : 300 mL de leche + o
_f""‘!' £ 5015002 elaboracian de fortitas de ung forma fécil 160 10 0,25Kg: Afiadir y mezclar.

. y répida. 8 crepes aproximadamente.



Siropes 350

- :' :' Dosis Modo de empleo
—wu
= Frutos del Bosque
'2 5022001 165 12 0,3Kg :‘rff‘:s'iz:;'. Afiadir y mezclar
2 Fresa
A gusto del S
ﬁ 5022002 165 12 0,3 Kg profesional. Afiadir y mezclar
A
5| Chocolate
] 5022003 165 12 0,35 Kg A gusto del Afadir y mezclar
profesional.
Wt
2| Caramelo
"—:‘ 5022004 165 12 0,3 Kg ;f;'c?f‘:s'iz::ll. Afiadir y mezclar

Granizados 350

1VASO
DE HIELO

ogeQ)

1/4 VASO 1 DOSIS DE
DE AGUA PREPARADO

50g producto + 100g
hielo + 50g vino

ol = Dosis Modo de empleo
: Batidora, d
:f‘_% 5007012 . Granizado de Limén 50g produco + robgild:r:oc’?;i: r?\::z::)lar
&} 12 :‘0?9 agua +100g | con agua, batir y servir.
ielo
do d g'&' alcoﬁol: Batidora, picadora o
Granizado de Sangria producto + ,
E 5007013 9 12 150g hielo robot de cocina: Mezclar
Con alcohol: con agua, batir y servir.



W

Qualit Y product

\. 968 788196
www.ebbany.com
info@ebbany.com
C/ Jose M? Lara Carvajal, 13-49
30820 Alcantarilla (Murcia)



